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Maison Borrèze, hôtel et restaurant : un écrin élégant et
gourmand à Souillac (Lot)
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Ouverte en juin 2025, « Maison Borrèze » s’impose déjà comme une adresse

incontournable pour qui cherche une parenthèse raffinée à 1h55 de Toulouse. Niché

au cœur de la cité souillagaise, l’établissement séduit par son architecture singulière

et son atmosphère « comme à la maison ». Cette maison de famille durant quatre

générations a été réaménagée pour offrir quinze suites où se mêle art déco, mobilier

artisanal, matériaux nobles et confort moderne. Le bar « cathédrale », pièce

maîtresse du lieu, ouvre largement sur la piscine et la terrasse. On y déguste

cocktails maison et créations élégantes, une invitation à savourer l’instant dans un

cadre lumineux et apaisant.

Une table bistronomique qui célèbre le Lot

Aux commandes du restaurant, le chef Arnaud Baldereschi signe une cuisine

bistronomique de haute volée. Sa carte évolutive met en valeur les produits locaux

et de saison. Une partition savoureuse déclinée au déjeuner avec « Le Petit Borrèze

», et le soir avec « Le Grand Borrèze », un menu dégustation.

Pour les fêtes, le chef promet des créations festives : venaison, fruits de mer,

desserts inspirés de Noël… De quoi surprendre les convives fidèles, comme les

nouveaux visiteurs. Le déjà fameux brunch du dimanche propose, de 10h30 à

14h30, des entrées variées, deux plats chauds à partager, et de généreuses planches

de desserts maison, le tout dans une ambiance conviviale.

Une ode à la truffe

Pour la saison hivernale, à partir du 14 janvier, « Maison Borrèze » mettra la truffe à

l’honneur. En particulier le 31 janvier, au marché aux truffes de Souillac, sur la place

du Beffroi. En association avec d’autres passionnés du « diamant noir » souillagais

réunis sur un stand commun, Arnaud Baldereschi présentera ses créations à base de

truffes.

La directrice, Morgane Lecuyer, annonce également une formule inédite, entre tea

time parisien et goûter de famille, imaginée par le chef. « Nous sommes une équipe

soudée, très souriante, passionnée par la région et la gastronomie. Notre plaisir,

c’est l’accueil ! », confie-t-elle.

Chez « Maison Borrèze », l’hiver s’annonce chaleureux, gourmand et résolument

mémorable !

Maison Borrèze - 24 bis Av. Martin Malvy, à Souillac

05 36 68 01 25 - contact@maisonborreze.com -

maisonborreze.com/fr

Fermé du 24 décembre au soir jusqu'au 13 janvier 2026.

Un contenu réalisé par evelyne.
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Un restaurant bistronomique à Souillac / Maison Borrèze
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Ce nouvel hôtel de charme et son restaurant bistronomique se préparent à

célébrer l’hiver avec une créativité gourmande et une ambiance féerique.
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"On n’est pas en train de parler de guerre en
Ukraine" : le welsh sème la discorde entre un
restaurateur lillois et un influenceur culinaire
Restaurants. À Lille, un restaurant et un influenceur culinaire s’affrontent
publiquement sur les réseaux sociaux. Entre critiques, commentaires et…
réservations, la guerre du welsh fait rage.

Trésors gastronomiques du Lot : un hiver de
saveurs éclatantes !
Du Festival Toques & Truffes aux créations de chefs inspirés, le Lot célèbre cet
hiver un terroir vibrant où truffe, fromages, agneau et safran révèlent toute leur…
richesse.

Tables de fête en Comminges : saveurs du piémont
pour un hiver généreux
Du plateau de fromages aux charcuteries du Noir de Bigorre, le Comminges met ses
producteurs à l’honneur pour des repas de fête chaleureux.

Le Tarn à l’honneur : saveurs locales et ambiance de
fête
A l'heure des fêtes de fin d'année, le "consommer local" est puls que jamais
nécessaire : le Tarn dispose justement de belles ressources pour y parvenir.

Cahier spécial vignobles gascons
À la découverte d'une terre de passionnés.  

Consommer local au printemps dans le Tarn, quels
produits pour favoriser les filières courtes ?
Quand le printemps arrive dans le Tarn, il suffit d’un tour sur les marchés pour
sentir que les saisons changent. Les couleurs reviennent sur les étals, les paniers…
des habitués se remplissent d’asperges, de bottes de...

Que cuisiner et quels produits choisir au printemps
dans le Tarn ?
Avec le retour des beaux jours, le Tarn offre une abondance de produits frais et
gourmands qui inspirent une cuisine de saison, simple et généreuse. De mars à…
avril, les marchés regorgent de fruits et légumes colorés...

La recette d’Emeline et Hervé d’Aztek
La tradition de Noël autour des treize desserts et mendiants se décline de toutes les
façons. Vous serez félicité pour cette délicieuse recette de nos amis d’Aztek.Les…
sablés de NoëlLes ingrédients : 170 gr de beurre...

Les entrées festives sont de sortie
Cette année, Hélène, André et toute leur tribu ont décidé d’inviter pépé, mémé et
quelques cousins à venir de Bretagne découvrir les joies du Comminges. L’an pas…
ce sont nos saint-gaudinois qui avaient fait le...

Pour accompagner les apéros, la palette est large…
Vous avez le choix entre de nombreuses options dont les tapas ou les toasts
traditionnels. Blinis et caviar sont proposés à la Halle Gourmande par Picabea et l…
poissonnerie Kaidouchi dont le saumon fumé fait les...

Sous le sapin, encore du beau, du bon, et du local
Déjà, il y a sapin et sapin ! C’est ce qu’explique Léo, de chez Vallon Vert à la
délégation bretonne et notre famille saint-gaudinoise : "Si vous voulez retrouver le…
odeurs de vos Noëls d’enfant, c’est l’Epicéa qu’il...

La fête continue avec le plat de résistance
La soirée est bien lancée et l’ambiance est parfaite, entre les plaisanteries des
jeunes, les souvenirs de Pépé et les échanges d’anecdotes. La veille, on avait ame…
les bretons visiter la ferme de Matthieu Solle à...

Qui veut gagner de l’or avec Paysan Gersois ?
"Des lingotins d’Or à gagner avec les produits Paysan Gersois. Lorsque vous
achetez des verrines PAYSAN GERSOIS, vous pouvez gagner un lingotin d’Or d’un…
valeur de plusieurs centaines d’euros. Suivez-nous, likez nous...

Jérôme Delord: "Le Foodprairing peut parfaitement
s’appliquer à l’armagnac"
Grande maison d’armagnac depuis 4 générations, Armagnac Delord à Lannepax est
dirigée par les frères Sylvain et Jérôme Delord. Ce dernier préside aussi le BNIA…
(bureau national interprofessionnel de l’armagnac) qui a...

Avigers: des volailles fermières sous double label de
qualité
Les volailles fermières Avigers "élevées en plein air, élevées en plein Gers" qui se
savourent toute l’année, connaissent bien sûr un pic de consommation à l’heure d…
menus festifs de fin d’année. Poulets fermiers,...

A Auch, La Cave Gourmande pour gourmets et
gourmands
En vue des fêtes comme tout au long de l’année, toute une clientèle gersoise ainsi
que touristique trouve son bonheur à La Cave Gourmande. En cette période propi…
aux agapes familiales et amicales ainsi qu’aux...

A Miélan, la Maison Abadie innove encore
Avec son rôti de chapon roulé comme une bûche de Noël, Xavier Abadie qui dirige
Traditions des Coteaux à Miélan, a su allier la tradition et l’innovation. Cette bûch…
réalisée avec des chapons d’exception plumés à...

"La ferme Gers" une mine de gourmandises pour
nos repas festifs
Par sa diversité et sa qualité paysanne, l’agriculture gersoise, "la ferme Gers"
comme l’on dit, présente une offre gourmande exceptionnelle avec ses cultures…
plein champ, son aviculture et sa viticulture

"Que du local dans mon bocal"
"Que du local dans mon bocal" affirme ce producteur-conserveur à la ferme. A ce
titre avec la cinquantaine de ses consœurs et confrères gersois, il contribue à fair…
"savourer le Gers" en proposant à la fois des...

La Poule Noire d’Astarac-Bigorre en pleine
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Sur le même sujet :

Festival Toques & Truffes, de janvier à mars 2026 : émotions
gourmandes dans le Lot

Au Gindreau, restaurant 1* dans le Lot, l’hiver se savoure à la truffe
noire du Périgord !

La truffe noire du Quercy, joyau historique de la gastronomie du Lot
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Sur le même sujet :

À l’Intermarché de Mane, des cadeaux gourmands et des produits
locaux pour les fêtes

Super U Martres-Tolosane facilite les réveillons grâce à une offre
festive complète et accessible

La Halle gourmande de Saint-Gaudens, un écrin pour les saveurs
locales
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Sur le même sujet :

Résilience et innovation pour les Côtes de Gascogne

HDM, l’esprit de famille gascon et avec panache !

Colomb’Art, L’art de surprendre
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La Poule Noire d’Astarac-Bigorre en pleine
résurrection
La Poule Noire d’Astarac-Bigorre que savourait Henri IV a failli disparaître car à
notre époque "où le temps presse" sa croissance lente la condamnait. Mais grâce …
l’association qui l’a relancée en 2003 cette race...

La Ronde des Crèches autour des carnavals dans le
monde
Près de Lectoure, "haut lieu" de la Lomagne gersoise, huit villages invitent à rentrer
dans La Ronde des Crèches dont la 29ème édition se déroule du 7 décembre au 12…
janvier. Après l’œuvre de Marcel Pagnol l’an...

Foie gras IGP-Gers : la tradition ça a du bon !
Premier département producteur de foie gras traditionnel, le Gers se distingue
notamment par le succès de ses marchés au gras. Le lundi à Samatan, le mercredi…
pour les professionnels à Gimont, le vendredi à Seissan,...

Montus et Bouscassé, ces châteaux signatures des
vins d’Alain Brumont
Montus et Bouscassé, deux beaux châteaux qui doivent leur notoriété mondiale aux
vins d’exception que signe Alain Brumont depuis plus de 40 ans, ouvrent grand…
leurs portes les 16 et 17 novembre. Une invitation à...

Armagnacs Delord se met au bio à Galoubas
Vendangés en 22 jours au mois d’octobre dernier, les raisins produits par les 90
hectares de la famille Delord produiront "un excellent millésime" annoncent les…
frères Jérôme et Sylvain Delord qui représentent la...

Au Château de Millet à Eauze…
Fort de son vignoble qui couvre 90 hectares sur les collines verdoyantes du Nord-
Ouest d’Eauze où alternent des sols sablo-argileux et des sols sableux appelés…
"sables fauves", le Château de Millet tire le meilleur de...

Un spectacle de rue tout feu tout Flamme ...de
l’Armagnac
àEauze où La Flamme de l’Armagnac donne lieu à un week-end festif bien animé,
un spectacle de rue, gratuit bien sûr, "enflamme" la ville à la tombée de la nuit.…
Cette année, c’est le samedi 30 novembre à 18 heures qu’...

Jusqu’en février... L’armagnac en feu
De fin octobre à fin janvier et même février la Flamme de l’Armagnac s’allume
chaque année : c’est le moment de la distillation, une période particulière qui…
n’incite pas, malgré les frimas de l’hiver, au repli chez...

Domaine Laguille, rencontre, partage et
transmission
àEauze, la famille Vignoli invite à découvrir la vie du Domaine Laguille au fil des
saisons. Actuellement "la saison est à l’armagnac" que Guy, Colette et leur fille…
Nathalie distillent avec leur propre alambic....

Les Hauts de Montrouge, haut lieu de l’innovation
HDM la cave-coopérative de Nogaro qui regroupe 50 vignerons producteurs, invite
à venir fêter La Flamme de l’Armagnac le samedi 7 décembre. Justement réputée…
pour ses armagnacs mais aussi pour ses vins, ses flocs de...

Les aléas climatiques vont-ils enfin lâcher la grappe
au vignoble gersois ?
19 000 hectares, sept appellations ainsi qu’une parcelle classée aux Monuments
Historiques ! De l’apéritif avec le Floc de Gascogne et le pousse-rapière jusqu’au…
digestif avec l’armagnac sans oublier différentes...

Le vignoble gersois est fort de 7 appellations
IGP Côtes de GascogneElle représente 2/3 de la surface du vignoble Gersois soit
13000 hectares. Les vins blancs qui représentent 85% de la production sont…
produits essentiellement à partir des cépages Colombard, Ugni...

Utiliser le numérique de manière éthique et éco
responsable ? Oui, c’est possible
Pour toutes les activités du quotidien, les outils numériques sont devenus des
‘incontournables’. Ordinateurs, tablettes, capteurs et autres objets connectés sont…
une révolution numérique, qui apporte avec elle une...

Sport et alimentation : les pieds dans le (bon) plat
Une alimentation adaptée aide à améliorer ses performances sportives et comble les
carences dues à un effort intense. Avant de chausser vos baskets, veillez à avoir u…
bon timing de repas et une assiette équilibrée.

Les artisans d’art, la magie d’autrefois
Ébénistes, tisseurs, céramistes, souffleurs de verre, tapissiers, tresseurs de paille,
verriers, bijoutiers... les artisans d’art sont légion en Tarn-et-Garonne. Porteurs…
d’un savoir-faire artisanal unique, ils sont...

Quand le covoiturage s’étend aux trajets
professionnels
La SNCF teste jusqu’en novembre un service de covoiturage pour les déplacements
liés au travail. Une première en France, à l’essai en Tarn-et-Garonne jusqu’en…
novembre.

Noix d’entrecôte de veau aux morilles et asperges
blanches rôties
Par Mathieu Lévèque, Du bruit en cuisineIngrédients (pour 1 personne) : Un pavé
de noix d’entrecôte de veau (150g)3 asperges blanches - Une dizaine de morilles …
échalote - Bouillon de volaille - Fond de veauCrème...

Les marchés, un vrai patrimoine vivant
Plus de 80 marchés de plein vent sont recensés sur le département, l’occasion
idéale pour se procurer des produits locaux dans une atmosphère authentique.

Rendez-vous avec la Ferme de Sigoulène
Magalie et Pierre Tuffal sont présents deux fois par semaine sur les marchés de
Montauban, sur la place Lalaque le mercredi et au centre-ville le samedi. L’occasi…
pour ce couple de jeunes parents de vendre les...

Le Tarn-et-Garonne, le premier verger du Sud-
Ouest
Le Tarn-et-Garonne produit 80 % des fruits d’Occitanie. C’est le 4e département
français pour les arbres fruitiers, avec 300 000 tonnes de fruits produits.

J’achète en Comminges fête ses trois ans
La place de marché digitale du territoire Comminges Pyrénées
jacheteencomminges.fr a fêté ses trois ans.

La Fée Spiruline, appréciée aussi des chefs !
Sabine Plagnac cultive a Aurignac de la spiruline bio depuis 6 ans."Ma première
souche m’a été offerte par Gilles Planchon, vieux chercheur et cultivateur de…
spiruline. Cette cyanobactérie, l’un des plus vieux...

Les Frères Sarniguet, le miel en héritage
Depuis plusieurs générations, la famille Sarniguet est passionnée par les abeilles.
L’histoire commence avec Désiré, l’arrière-grand-père qui capture des essaims…
sauvages et fournira en miel les maquisards de Meilhan...

La Ferme des Hounts
un GAEC est un regroupement de plusieurs agriculteurs qui permet la
mutualisation des outils, des terres et des bâtiments. Surtout, c’est l’envie de ne p…
travailler seul, de partager le travail et de cumuler les...

L’Intermarché Super Mane, soutient producteurs et
éléveurs
Jérôme Garrigues et son équipe mettent un point d’honneur à travailler au
maximum en collaboration avec les producteurs locaux.

Le Café Commingeois
C’est une entreprise locale de torréfaction artisanale située à Larcan qu’Audrey et
Thomas présentent. "Dans notre atelier, nous travaillions le café grâce à des…
méthodes douces afin de préserver au mieux les arômes...

Mathieu Solle, le haricot tarbais, le porc noir et
l’amour du métier
Après avoir repris la ferme familiale et ses vaches laitières blondes d’Aquitaine, la
crise du lait a décidé Mathieu à réorienter son exploitation vers d’autres…
productions. Ce fut d’abord vers le haricot tarbais. Ses...
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Les fleurs du brasseur
Depuis 4 ans, Julien Barousse s’est installé à Saint-Marcet où il s’est lancé dans la
culture du houblon. Jusqu’alors pas ou peu cultivée dans le Sud de la France, il y…
pousse pourtant à l’état sauvage et on peut voir...

Denis Abramovitch, un artiste plasticien polyvalent
Après l’Académie royale des beaux-arts de Bruxelles puis les Arts et métiers, il a
quitté sa lointaine Belgique pour s’installer à Cardeilhac en 2010. Installé dans so…
atelier, il est avant tout plasticien et...

La boutique de créateurs Côté Halle
Il y a bientôt trois ans que la boutique s’est créée avec une dizaine d’artisans. Ils
sont maintenant une vingtaine d’artistes à exposer leurs œuvres ou production. A…
fil du temps, la notoriété du lieu et sa...

Pâques, un ensemble de traditions par-delà les âges
Pâques est une fête religieuse et populaire qui existe depuis des centaines
d’années. Mais d’où vient cette tradition ?
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