
LE GRAND BORRÈZE
Todas las noches, de martes a sábado

MENÚ EN : 

-           Tres servicios
-           Cuatro servicios
-           Placer en seis servicios
-           Placer en seis servicios & champagne Bollinger

PACIENCIAS Y DELICADEZA

PARA ABRIR EL APETITO.                                    23 €

-	 Conchiglioni, haddock y guacamole, hierbas frescas 
            y velo de remolacha.

-	 Caviar de buey, puerros mimosa y brioche a la parrilla

DE LA TIERRA AL AGUA.                                      30 €

-	 Merluza de línea, cocción suave, apio en risotto 
            y mantequilla blanca avainillada

-	 Costilla de cerdo con trufa, 
            zanahorias al romero y pimienta Tchuli       
        

EL MAESTRO QUESERO LE PROPONE                13 €

-	 Como una “cervelle de canut”, con hierbas frescas

-	 La selección del momento: queso de cabra “rondin”.

EL RINCÓN DE LOS DULCES                               15 €

-	 Despertar de café, helado de espresso y crujiente de arroz inflado

-	 Bizcocho enrollado con confitura de fresa, 
            velo de vainilla y sorbete de melocotón

-	 Sorbetes en toda sencillez, frutas frescas y gel de verbena

Mignardises y chocolates. 

65 €
95 €
115€
145€

Precios netos 
 Servicio incluido 

Lista de alérgenos disponible a petición.
Origen de las carnes: producidas y sacrificadas en Francia


