LE GRAND BORREZE A

Tous les soirs, du mardi au samedi

MENU EN :

- Trois services 65 €
- Quatre services 95 €
- Plaisir en six services N5 €
- Plaisir en six services & champagne Bollinger 145€

PATIENCES DU MOMENT...

POUR DEBUTER... 23 €
- Aubergine en confit, esturgeon fumé et sablé au stilton.
- Camerone juste coupée, bouillon au thé fumé, voile de céleri.

- Pressé de foie gras de canard, speck et pain d'épices, gel de Monbazillac.

DE L'IODE A LA TERRE... 30€
- Filet d’agneau réti, jus au café, salsifis et potiron.
- Bar de ligne, cuisson douce, beurre blanc au verjus et racines glacées.

- Ravioles du Dauphiné, huile de noix, cerfeuil et caviar seché «Maison de Neuvic»

LES IDEES, COTE FROMAGES... 13€
- Cervelle de Canut, herbes fraiches et pain grillé aillé.

- Le rondin du moment de notre fromager et confit d'agrumes.

DU COTE DE NOTRE PATISSIER... 15€

- Mousse tiéde chocolat «grand cru» romarin, streusel,
fleur de sel et sorbet cacao piment.

- Notre Madeleine & partager, chocolat fondu et créeme l1égeére vanillée.
(' servi tiede, & commander en début de repas.)

- Ananas confit, safran de chez nous, biscuit aux amandes et crémeux matcha.

Mignardises et Chocolats.

prix nets Liste des allergenes disponible sur demande.
service compris Origine des viandes : produites et abattues en France.



