CARTE DU BAR

Tarif en euros ttc, service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération



RESTAURATION (& partir de 19H00 du mardi au samedi )

 Planche du chef

assortiment de tapas 25€
» Foie gras de canard
. 90 gr 21€
. 130 gr 28€
» Terrine de campagne aux piquillos 13€
» Saucisson de saison

13 €

+ Truite locale fumée maison 100 gr

selon arrivage 17€
» Assortiment de fromages 13€
» Planche de desserts du chef 15 €

assortiment de desserts
« Sorbets en toute simplicité,

fruits frais & gel de verveine. 12 €

* Riz au lait maison 10 €



Boissons sans Alcool

Coca Colag, Coca Zero 33 cl
Orangina 25 cl

Limouzi Tea 25 cl

Fever Tree Tonic 25 cl
Limouzi « Limonade » 25 cl
Tensai Matcha Menthe 25 cl
Tensai Myrtilles 25 cl

SIROP MONIN ET EAU MINERALE 25CL

Fraise, Grenadine, Menthe, Orange,
Peche, Citron, Violette, Orgeat, Passion, Sureau

JUS D'AGRUMES PRESSES

Citron, Orange

JUS DE FRUITS DE DEGUSTATION
par «Juste, Le Fruit» 33 cl

Abricot, Péche de Vignes, Pomme, Poire, Ananas, Orange,
Pamplemousse Rose, Raisin Rouge, Tomate, Cranberry.

6€
6€
6€
6€
6€
7€
7€

5€

7€

6€



APERITIFS

FlGte de Champagne
Maison Taittinger Brut, 14cl
FlGte de Champagne

Le brun de Neuville « cote de Sezanne » 14 cl

Verre de Vins d I'Ardoise
Kir, Cardinal

Kir royal

Campari

Aperol

Saint Germain

Salers

Lillet, Rouge, Blanc

Noilly Prat

Pimm’s

Suze

Martini, Rouge, Blanc, Dry
Ricard, PastisL'Ort, Pastis Louis Roque
Porto Blanc Don Pablo
Porto Rouge Fine Ruby
Alcool et Soft

17 €

14 €

10 €
12 €
18 €
8€
8€
9€
8€
8€
8€
8€
7€
8€
5€
7€
7€
14 €



BIERES PRESSION

« Bitburger Pils

« 25cl

« 50cl

« Benediktiner weisbier ambrée
« 2bcl

« 50l

BIERES BOUTEILLES

« Triple Karmelite 33 cl
« Chimay Rouge 25 cl
+ Corona 33 cl

« Leffe 0,0° 33 cl

6€
12€

6€
14 €

7€
8€
8€
7€

prix net
service compris



NOS COCKTAILS CIASSIQUE 17 CL

Americano
Aperol Spritz
Saint Germain Spritz
Whisky Sour
Daiquiri

Kir Royal

Gin Tonic
Manhattan
Negroni
Moscow Mule
London Mule
Tom Collins
Bellini

COCKTAILS SUR MESURE
selon les produits

MOCKTAIL SUR MESURE

16 €
16 €
16 €
16 €
16 €
16 €
16 €
18 €
16 €
16 €
16 €
16 €
16 €

entrel6 et18 €

14€

prix net
service compris



COCKTAILS

- SPRITZ BORREZE

Menthe fraiche, sirop de passion, Aperol, Prosecco, eau gazeuse.

- TONKA DAIQUIRI

Jus de citron vert, sirop de féve tonka, rhum blanc.

- SOBA OLD FASHIONED

Whisky au sarrasin torréfié, sucre, bitter au chocolat.

- NEGRONI FLORAL

Gin infusé au jasmin, Gentiane Salers, Campari.

- 'AMOUR COURTOIS

Purée de framboise, sirop de péche & rose,
gin infusé a la bergamote, infusion de citronnelle.

-BLACK DIAMOND

Blanc d’oeuf, jus de citron jaune, sirop de miel truffé,
Calvados, infusion d’eucalyptus.

16 €

16 €

18 €

18 €

18 €

18 €



GIN 4,5 CL

» Gin Christian Drouin 10€
« Gin Citadelle 10€
+ Gin G Vine « Floraison » 10€
« Gin Bio L'acrobate 10€
» Gin « Prairies » De I'Ort 10€
« Gin Roku 10€
« Ginrivage 10€
VODKA 4,5 CL

+ Vodka Grey Goose 10 €
« Vodka Belvedere 10 €

TEQUILA 45 CL

« Tequila Volcana blanco 12€



LES RHUM'S 45 CL

 Rhum Plantaray 3 Stars [ Original Dark
« Rhum Plantaray Pineapple
*  Rum Diplomatico

* Rum Zacapa Solero

« Ron Eminante 7 Ans

« Rhum Millenario 15 Ans

*  Rhum Botran 15 Ans

«  Rhum 3 Rivieres X0

« Rum Zacapa Nera

* Rhum Abuelo 12 Ans

«  Rhum La Favorite 2017

10 €
12€
12€
12€
12€
14€
15€
16 €
18 €
18 €
18 €



LES WHISKY'S 4,5 CL

« Grants Triple Wood

« Togouchi Blend

« Chivas Regal

« Jack Daniels

« Lagavulin 8 Ans

e Aberlour Bunnadh

e Codlllal12ans

« Michel Couveur Overaged

e Port Charlotte 10 Ans

« Akashi Meishi

« Dalwhinie 15 Ans

 Lascaw 12 Ans

e Lascaw 20 Ans

« Maccalan 12 Ans Double Cask
« Hibiki Harmony

« Glenfiddich Gran Reserva 21 Ans
« Glenmorrangie Signet

10€
12€
12€
12€
14€
14€
14€
14€
15€
15€
15€
16 €
18 €
18 €
22 €
33€
40 €



LES DIGESTIFS 4,5 cl

« Chdateau Du Breuil Fine

« Chdteau Du Breuil 15 Ans

« Cognac Courvoisier Xo Imperial

« Cognac De Luze Xo Fine Champagne

« Cognac Bouju Xo Grande Champagne
« Eaux De Vie De Fruit Et Marc

« Vieille Prune De Souillac

« Chartreuse Jaune

« Chartreuse Verte

* Chartreuse Vep

« Spiritueux premium

10€
15€
15€
15€
16 €
14€
14€
14€
16 €
22€

entrel6 et18 €



NOS ARMAGNACS 2 CL

« Darroze Biologic 7 Ans

« Darroze Grands Assemblages 12 Ans

« Darroze Biologic 2013

« Darroze Grands Assemblages 30 Ans

« Dartigalongue Hors D’age

« Dartigalongue 20 Ans

« Dartigalongue 1981

« Dartigalongue 180eme Cuvee Louis-Phillipe
« Darroze Une Larme

LIQUEURS DE MARQUES 4,5 CL

« Bailey’s
« Kahlua
« Get 27

« Cointreau

« Grand Marnier

« ltalicus

e Green De Souillac

« Mandarine Napoleon
« Creme De Fruits

8€
10€
10€
12€
12€
15€
16 €
22 €
50€

12€
12€
12€
14 €
14 €
14 €
14 €
14 €
14 €



EAUX MINERALES

« «Maison Borréze » Plate by Be Wtr 75 cl
« « Maison Borréze » Gazeuse by Be Wtr 75 cl

Ni eau minérale, ni eau du robinet classique, I'eau micro filtrée désigne
une eau plus économique et écoresponsable qui peut étre proposé
fraiche, plate ou pétillante. Elle est basée sur une technologie
d’optimisation de I'eau du réseau par microfiltration captée sur site.

« Abatilles « Sainte Anne » Plate 100 cl 6 €
« Abatilles « Sainte Anne » Bulles Fines 100 cl 6 €
« Chateldon 75 cl g€



BOISSONS CHAUDE

« Malongo Expresso Grande Réserve
« Malongo Expresso Décaféiné

« Café Créme

+ Chocolat Chaud

« Cappuccino

LES THES « BIO » & INFUSIONS

« Palais des Thés »

« Thé Breakfast Bio

« Thé Earl Grey Blue of London Bio
« Thé Vert Geinimaicha Bio

« Thé des Songes Bio

« Thé Gout Russe 7 Agrumes Bio

« Thé Rooibos Vahines Bio

« Infusion Camomille Bio

« Infusion Menthe Poivrée Bio

« Infusion Verveine

+ Infusion L'Herboriste « Orange Menthe

5€
5€
6€
7€
8€

7€



